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Vika Brod och Warbro Kvarn i nytt samarbete

Intresset for kulturspannmaél och mathantverk har aldrig varit storre
hos svenskarna. Nu lanserar Vika Brod och Warbro Kvarn en ny
blivande klassiker med Emmer och Enkorn.

Nya Vika Brod Emmer och Enkorn forutspés redan bli en klassiker pé vara svenska
matbord. Det nya brodet som dr framtaget tillsammans med Warbro Kvarn i sérmlidndska
Skoldinge ér bakat pa svensk fullkornsrag som kompletterats med kulturspannmélen
Emmer och Enkorn. Aven Miinchnermalt har tillsats vilket skapar ytterligare djup och
rund smak.

- Det kénns jétteroligt att vi i det har samarbetet med Warbro Kvarn kan forenas i vért
intresse for tradition och kulturspannmal. Vika Emmer och Enkorn ar unikt i sitt slag
och ett fint brod dér hantverket fors vidare i modern tappning, sdger Annika Sund,
marknadschef pa Vika Brod.

Kulturspannmal, det vill sdga gamla ursprungliga spannmaélssorter, har generellt sett hogre
niringsvéirden och smak dn moderna spannmaélssorter, och ldmpar sig vl for ekologisk
odling. Bade protein- och mineralinnehallet dr hogre, liksom innehéllet av antioxidanter.

— Det har varit en spannande och utforskande process att ta fram det hér brodet tillsammans
dér vi har kunnat utnyttja bada foretagens kunnande kring spannmal och bakning, sdger
Thomas Bjorklund VD, Warbro Kvarn.

— Det dr med stolthet vi tillsammans med Warbro Kvarn presenterar vart senaste tillskott av
Vika. Resultatet ar ett mycket smakrikt, mustigt lite krispigare brod, tilligger Annika Sund.

MUNCHNERMALT

EMMER OCH ENKOR

Vika Emmer och Enkorn finns i kndckebrodshyllan och kostar ca 46:95 kr.

For ytterligare information kontakta:



Annika Sund, marknadschef, Vika Brod i Dalarna AB,
e-post: annika.sund@leksandsbrod.se

Vika Bréd Emmer och Enkorn ar bakat med kulturspannmalen Emmer och Enkorn
ifran Warbro kvarn i Skéldinge. Innehall: Fullkornsragmjél, Vatten, Enkorn
27%, Miinchnermalt av korn 14%, Emmer 7%, salt och jast.

Vika Brdd dr en klassiker pd svenska matbord som grundades 1923. Sedan dess har originalreceptet
behdllits, nya har tillkommit och produktionen skiots numer med moderna bageriugnar. Fortfarande
med bakmaskiner fran 1940-talet och traditionell torkning pa spett. Vika Bréd bakas i Leksand,
grdddningen far ta tid for en godare upplevelse.



