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Skedvi Korn ir ett helt nytt knickebrod med rag och korn

Nu lanseras Skedvi Korn, ett hiirligt, knaprigt spisbréod med rik smak. Skedvi Korn ar
bakat som forr efter traditionellt hantverkskunnande. Handgriddat over 6ppen eld i
vedeldade ugnar vilket ger Skedvi Korn ett gammaldags utseende med en lite buckligare
yta. Charmen med ett dikta hantverk.

Stora Skedvi dr en av Dalarnas dldsta socknar och en bygd som lénge préglats av jord- och
skogsbruk. De rika och ldttodlade jordarna kring Daldlven har gett den utmérkta ragen och
kornet till detta hirliga spisbrod. Blandningen av den nédrodlade ragen och kornet ger ett
sprodare och mer aromatiskt knéckebrod. Det runda smakrika brodet bjuder pa knaprigt
tuggmotstand och dr forpackat i vackra roda omslag. Skedvi Korn som innehaller f6r kroppen
nyttiga 100 procent fullkorn &r for hogsta kvalitet bakat helt for hand.

Spisbrodet bakas av Vika Brod som ér det enda bageriet i Sverige som fortfarande handbakar
brod pa gammalt vis Gver Oppen laga i vedeldade ugnar. Allt i den hantverksméssiga
produktionen har betydelse for slutresultatet. Skedvi Korn ér inte likt nagot annat kniackebrod
och ingen kaka blir den andra lik. Mer eller mindre brungriddat, mer eller mindre buckligt
och mer eller mindre bojt. Gemensamt for brodkakorna dr dock att de alla genomgar en
kvalificerad kvalitetsbedomning.

Avnjut girna Skedvi Korn som det dr med saltat bordsmargarin eller till ostbrickan. Eller
varfor inte unna dig lite lyx varje dag och &t det med ditt favoritpalédgg till frukost.

Du finner Skedvi Korn i din matvarubutik i forpackningar om 450 gram for ca 50 kronor.
/.

For ytterligare information och hogupplosta bilder kontakta: Camilla Telander, Rita
Platzer PR, tfn: 08-545 292 52 eller e-post: camilla.telander@rppr.se




