Lyxigt julknicke fran Vika Brod

Vika Delikatess Julknicke, kryddat med anis, fankél och kardemumma ar det forsta
julkndcket fran det lilla dalabageriet Vika Brod. Det ér ett lyxigt, sprott, handbakat
delikatessknicke pa havre-, rag- och vetemjol. De ldckra sma bitarna i sina moderna
”svepaskar” i tunt trd pryder sin plats pa savil ett modernt som ett traditionellt julbord.

For Vika Brod ar alltid tradition och hantverk grunden. Med fornyelse och variation har
bageriet skapat ett exklusivt kndckebrod i helt ny form.

- Det dr med sann yrkesstolthet vi tagit fram Vika Delikatess Julknidcke. De sma delikatess-
broden med smak av anis, fankal och kardemumma bakas helt for hand. Och griddas, precis
som de stora Vika-kakorna, dver Oppen laga, i ugnar som eldas med bade gran- och tallved.
Tack vare detta gammaldags sitt att baka, far varje kaka sin unika smak och karaktir, sdger
Soren Andersson, vd Vika Brod.

Vika Delikatess Julknédcke dr det senaste i raden av sma utsOkta delikatessbitar fran
Vika Brod. Ovriga smaker #r: Delikatess original, Delikatess grislok & paprika,
Delikatess havssalt & koriander samt Delikatess oliv & soltorkad tomat.

Vika Delikatess Julknicke finns ute i butikerna fran v .45.
Askarna innehéller 12 kakor och kostar 40-45 kronor.

Lis mer om Vika Delikatess pa www.vika-brod.se



